
Produktkode:

ZUSAMMENSETZUNG

Zutaten

Allergenen

GVO • Ionisierung •

DURCHSNITTLICHE ERNÄHRUNGSWERTE (für 100g)

Brennwert (kcal):
Brennwert (kJ):

Eiweiß : Fett:
davon gesättigte Fettsäuren:

Kohlenhydrate:
davon Zucker:

Ballaststoffe: Salz :

WEITERE INFORMATIONEN

EAN13 DUN14

Haltbarkeitsdatum Verkaufsdatum

Konservierung

FOODSERVICEFINGERFOOD - SÜSSES

Chefköche zu Ihren Diensten.

Wasserstoffhaltige Fette • Schweinegelatine •

VERPACKUNG

Verkaufseinheit* Palletisierung (100x120)**

Bruttogewicht (kg) Bruttogewicht (kg)

Nettogewicht (kg) Gesamthöhe (m)

Grösse in mm (HxBxT)

Bruttogewicht (kg)

Gesamthöhe (m)

Verkaufseinheit (            Palletisierung
pro            Verkaufseinheit)

Palletisierung (80x120)**

TURNAROUND

Siehe die Liste der Zutaten auf der Rückseite.

*Abmessungen - **Ohne Palette (+0,15 m  +30kg)

Verkaufseinheit (            Palletisierung
pro            Verkaufseinheit)

Natrium :

Traiteur de Paris
276 rue de Châteaugiron – CS 36331
35063 Rennes cedex – FRANCE

PETITS FOURS HAUTE 
COUTURE

Haube entfernen und zwei Stunden bei +4°C auftauen lassen. 

000057 (0148701) • Platte mit 48 Stück (0,576 kg)

6 Schokoladen-Tartelettes (Schokoladen-Crumble, Schokoladen-Ganache aus schwarzer Schokolade intensiver Geschmack, 
schwarze Schokoladenmousse, Schokoladensoße mit Fleur de Sel)
6 Mokka-Kaffee-Spekulatius (in Kaffee getränkter Haselnussbiskuit, Spekulatius-Kaffee-Buttercrème, knusprige Haselnusssplitter)
6 Monts-Blancs (Haselnuss-Financier, aufgeschlagene Maronen-Sahne mit Bourbonvanilleextrakt, süße Kastanien-Streifen)
6 Schokoladen-Karamell-Happen (knuspriger Biskuit und Karamell-Schokoladen-Ganache, Kugel aus Karamellschlagsahne, 
Milchschokoladentäfelchen, Karamellstückchen)
6 Zitronenhappen (Zitronen-Küchlein, Zitronencrème, Zitronengelee mit Orangen-und Zitronenschale, Zuckerperlen)
6 Knusper-Himbeer-Financiers (Küchlein, Himbeergelee, knackige weiße Schokolade, Himbeere)
6 Tartes Tatin Apfel-Quitte (Sandgebäck aus reiner Butter, Apfel-Quitte-Belag, Mascarponecrème, Zimt)
6 Saint-Honoré (Sandgebäck mit reiner Butter gebacken, leichte Crème mit Bourbonvanilleextrakt, Brandteig, Karamellglasur). 

Allergene Zutaten, die gekennzeichnet werden müssen, erscheinen in der Zutatenliste in fettgedruckten Buchstaben.
Kann Spuren von Weichtieren, Krebstieren Sellerie, Senf, Sesam, Erdnüssen, Lupinen und anderen Schalenfrüchten
enthalten.

3700478514876 13700478514873

547 180

375 kcal
1564 kJ

3,1 g 0,29 g

5,9 g 24,0 g
12,8 g

32,4 g
25,7 g

390 x 296 x 62

1,040 kg

0,576 kg

Petits Fours Haute Couture - Tiefgefroren

24240

Nein Nein Nein Nein

Servierfertig, kalt genießen - gemischtes Sortiment

Nach dem Auftauen maximal 24 Stunden bei 0 bis 4°C aufbewahren. Bei -18°C aufbewahren. Aufgetautes Produkt nicht wieder 
einfrieren.

199,68 kg

1,49 m

249,6 kg

1,49 m

10

24192

8

Version n°7 - Erstellt am 03/07/2015 - Veröffentlicht am 22/10/2020

116 mg

•eine Auswahl von delikaten und raffinierten Petit Fours, servierfertig 
angerichtet auf einer schwarzen Platte mit Schutzglocke
•grosse Klassiker der französischen Patisserie, neu interpretiert.
•sorgfältig von unseren Chefs entwickelt, mit veschiedensten Texturen, 
von knusprig über samtig weich bis zart schmelzend, eine Sensation auf 
der Zunge!

Serviervorschlag



ZUSAMMENSETZUNG

Zutaten

FOODSERVICEFINGERFOOD - SÜSSES

Chefköche zu Ihren Diensten.

Traiteur de Paris
276 rue de Châteaugiron – CS 36331
35063 Rennes cedex – FRANCE

Servierfertig, kalt genießen - gemischtes Sortiment

Gesamtzutaten :

Sahne 10.6% (Sahne (Milch), Stabilisator : Karrageen), Zucker, Mürbeteig 8.2% (Weizenmehl (Gluten), Butter 7.1% (Milch), Zucker, Eigelb, Salz, Backtriebmittel: Diphosphat - Natriumcarbonat, Weizenstärke (Gluten)), Butter (Milch), schwarze
Schokoladekuvertüre [59% Kakao] 6.7% (Kakaomasse, Zucker, Kakaobutter, Emulgator : Sojalezithin), Eier, Wasser, gemahlene Mandeln 4.6%, Weizenmehl (Gluten), karamellisierte Äpfel 3.5% (Äpfel, Karamell, (Zucker, Glucosesirup, Wasser)), Eiweiß,
teilentrahmte Milch, Himbeerpüree 2.3% (Himbeeren, Zucker), Himbeeren 1.8%, Zitronensaft 1.8% (Wasser, Zitronensaftkonzentrat), Quittenmus 1.7%, (Quitten, Wasser, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure), Eigelb, weiße
Schokoladenplättchen 1.3% (Zucker, Kakaobutter, Vollmilchpulver, Emulgator: Sojalezithin, natürliches Vanillearoma), Maronencreme 1.3% (Maronenmark, Zucker, Weizenglucosesirup, Vanilleextrakt), Haselnussbiskuit 1.3% (Zucker, Eiweiß, Weizenmehl
(Gluten), gemahlene Haselnüsse, Wasser, Eigelb, Dextrose, Emulgator: Mono- und Diglyceride von Speisefettsäuren), dunkle Schokoladekuvertüre [72% Kakao] 1.1% (Kakaomasse, Zucker, Kakaobutter, Emulgator: Sojalezithin, natürliches Vanillearoma), Topping
(Wasser, Glucosesirup, Zucker, Geliermittel: Pektine, Säuerungsmittel: Zitronensäure), Kakaobiskuit 1% (Ei, Zucker, Kakaopulver, Wasser, Invertzucker, Weizenstärke (Gluten), Eiweißpulver, Backtriebmittel: Diphosphat – Natriumcarbonat (enthält Weizenstärke
(Gluten)), Emulgator: Mono- und Diglyceride von Speisefettsäuren), Milchschokoladenkuvertüreplättchen (Zucker, Kakaobutter, Vollmilchpulver, Kakaomasse, Emulgator: Sojalezithin, natürliches Vanillearoma), Glucosesirup, Haselnusskrokantstückchen 0.8%
(Zucker, Haselnüsse), Kakaobutter, Sonnenblumenöl, Rohrzucker, Kartoffelstärke, Mascarpone 0.7% (Sahne (Milch), Säuerungsmittel: Zitronensäure), gemahlene Haselnüsse 0.6%, Spekulatius-Stückchen 0.6% (Weizenmehl (Gluten), Zucker, pflanzliche Öle
(Palmöl, Rapsöl), Kandiszuckersirup, Backtriebmittel: Natriumkarbonat, Sojamehl, Salz, Zimt), Zitronensaft 0.6%, Milchschokoladekuvertüre 0.5% (Zucker, Vollmilchpulver, Kakaobutter, Kakaomasse, Emulgator: Sojalezithin, natürliches Vanillearoma),
Gelierzubereitung (Fischgelatine, Kartoffelmaltrodextrin), Karamell 0.3% (Zucker, Wasser, Weizenglucose), Geliermittel: Pektine (Stabilisatoren : Diphosphat, Calciumphosphat) – Agar-Agar, weiße Schokolade (Zucker, Kakaobutter, Vollmilchpulver, Kakaomasse,
Emulgator: Sojalezithin, natürliches Vanillearoma), Karamellsplitter 0.3% (Zucker, Glucosesirup, Vollmilchpulver, Crème fraîche (Milch), gesalzene Butter (Milch), Sel aus Guérande, Emulgator: Rapslezithin), Zitronenschale 0.2%, Limettensaft 0.2%,
karamelliserter Pekannüsse 0.2% (Pekannüsse, Zucker, karamellisierter Zuckersirup), Hagelzucker 0.2% (Zucker, Palmfett), Maronenpaste 0.2% (Maronenmark, Zucker, Glucosesirup, Vanilleextrakt), Maisstärke, Puderzucker, Kaffee 0.1%, Kaffeeextrakt 0.1%
(Kaffee, Wasser, Zucker), Zimt 0.09%, natürliches Karamellaroma (Enthalt Farbstoff E150a), Orangenenzeste 0.07%, Salz, Backpulver (Backtriebmittel: Diphosphat – Natriumcarbonat, Weizenstärke (Gluten)), Bourbonvanilleextrakt 0.02%, modifizierte
Kartoffelstärke, Kakaopulver, gemahlene extrahierte Vanilleschoten, Fleur de Sel aus Guérande 0.002%.

Einzelauflistung der Zutaten :

Schokoladen-Tartelettes (Schokoladen-Crumble, Schokoladen-Ganache aus schwarzer Schokolade intensiver Geschmack, schwarze Schokoladenmousse, Schokoladensoße mit Fleur de Sel): Schwarze Schokoladekuvertüre [59% Kakao] 21,2% (Kakaomasse, Zucker,
Kakaobutter, Emulgator: Sojalezithin), Sahne (Sahne, Stabilisator: Karrageen), Weizenmehl (Gluten), gemahlene Mandeln, Zucker, dunkle Schokoladekuvertüre [72% Kakao] 6,1% (Kakaomasse, Zucker, Kakaobutter, Emulgator: Sojalezithin, natürliches
Vanillearoma), Butter (Milch), Rohrzucker, Kakobutter, Eigelb, Eier, Wasser, Milchschokoladekuvertüre 1,1% (Zucker, Vollmilchpulver, Kakaobutter, Kakaomasse, Emulgator: Sojalezithin, natürliches Vanillearoma), Kakaopulver, Geliermittel: Pektine
(Stabilisatoren: Diphosphat, Calciumphosphat), Fleur de Sel aus Guérande 0,01%.

Mokka-Kaffee-Spekulatius (in Kaffee getränkter Haselnussbiskuit, Spekulatius-Kaffee-Buttercrème, knusprige Haselnusssplitter): Butter 24,3% (Milch), Haselnussbiskuit 17,9% (Zucker, Eiweiß, Weizenmehl (Gluten), gemahlene Haselnüsse, Wasser, Eigelb,
Dextrose, Emulgator: Mono- und Diglyceride von Speisefettsäuren), Wasser, Haselnusskrokantstückchen 11,7% (Zucker, Haselnüsse), Zucker, Spekulatius-Stückchen 8,5% (Weizenmehl (Gluten), Zucker, pflanzliche Öle (Palmöl, Rapsöl), Kandiszuckersirup,
Backtriebmittel: Natriumkarbonat, Sojamehl, Salz, Zimt), teilentrahmte Milch, Eigelb, Eiweiß, Kaffee 1,3%, Kaffeeextrakt 1,1% (Kaffee, Wasser, Zucker), Gelierzubereitung (Fischgelatine, Kartoffelmaltrodextrin).

Monts-Blancs (Haselnuss-Financier, aufgeschlagene Maronen-Sahne mit Bourbonvanilleextrakt, süße Kastanien-Streifen): Sahne 25% (Sahne, Stabilisator: Karrageen), Eiweiß, Maronencreme 12,2% (Maronenmark, Zucker, Weizenglucosesirup, Vanilleextrakt),
Zucker, gemahlene Mandeln, gemahlene Haselnüsse 6,1%, Sonnenblumenöl, Weizenmehl (Gluten), Butter (Milch), Maronenpaste 1,8% (Maronenmark, Zucker, Glucosesirup, Vanilleextrakt), Gelierzubereitung (Fischgelatine, Kartoffelmaltrodextrin), Wasser,
Backpulver (Backtriebmittel: Diphosphat – Natriumcarbonat, Weizenstärke (Gluten)), Salz, Bourbonvanilleextrakt 0,08%, gemahlene extrahierte Vanilleschoten.

Schokoladen-Karamell-Happen (knuspriger Biskuit und Karamell-Schokoladen-Ganache, Kugel aus Karamellschlagsahne, Milchschokoladentäfelchen, Karamellstückchen): Schwarze Schokoladekuvertüre [59% Kakao] 31,8% (Kakaomasse, Zucker, Kakaobutter,
Emulgator: Sojalezithin), Sahne 27,6% (Sahne, Stabilisator: Karrageen), Kakaobiskuit 12,1% (Ei, Zucker, Kakaopulver, Invertzucker, Wasser, Weizenstärke (Gluten), Eiweißpulver Backtriebmittel: Diphosphat, Natriumcarbonat, Emulgator: Mono- und Diglyceride
von Speisefettsäuren,), Milchschokoladenkuvertüreplättchen 11,9% (Zucker, Kakaobutter, Vollmilchpulver, Magermilchpulver, Kakaomasse, Emulgator: Sojalezithin, Gewürze, natürliches Vanillearoma), Milchschokoladekuvertüre 4,2% (Zucker, Vollmilchpulver,
Kakaobutter, Kakaomasse, Emulgator: Sojalezithin, natürliches Vanillearoma), Karamellsplitter 3,4% (Zucker, Glucosesirup, Vollmilchpulver, Crème fraîche (Milch), gesalzene Butter (Milch), Sel aus Guérande), karamellisierter Pekannüsse 2,6% (Pekannüsse,
Zucker, karamellisierter Zuckersirup), Sonnenblumenöl, Karamell 1,3% (Zucker, Wasser, Weizenglucose), Kakaobutter, natürliches Karamellaroma (Enthalt Farbstoff E150a), Gelierzubereitung (Fischgelatine, Kartoffelmaltrodextrin), Puderzucker, modifizierte
Kartoffelstärke.

Zitronenhappen (Zitronen-Küchlein, Zitronencrème, Zitronengelee mit Orangen-und Zitronenschale, Zuckerperlen): Eier, Zucker, Butter (Milch), Wasser, Zitronensaft 11% (Wasser, Zitronensaftkonzentrat), gemahlene Mandeln, Sahne (Sahne, Stabilisator:
Karrageen), Zitronensaft 3,8%, Zitronenschale 1,7%, Kartoffelstärke, Hagelzucker 1,3% (Zucker, Palmfett ), Gelierzubereitung (Fischgelatine, Kartoffelmaltrodextrin), Weizenmehl (Gluten), Geliermittel: Pektine (Stabilisatoren: Diphosphat, Calciumphosphat) –
Agar-Agar, Orangenenzeste 0,4%.

Knusper-Himbeer-Financiers (Küchlein, Himbeergelee, knackige weiße Schokolade, Himbeere): Himbeerpüree 15,3% (Himbeeren, Zucker), Himbeeren 11,9%, Zucker, gemahlene Mandeln 9,7%, Eier, Butter (Milch), weiße Schokoladenplättchen 8,9% (Zucker,
Kakaobutter, Vollmilchpulver, Emulgator: Sojalezithin, natürliches Vanillearoma), Topping (Wasser, Glucosesirup, Zucker, Geliermittel: Pektine, Säuerungsmittel: Zitronensäure), Glucosesirup, Sahne (Sahne, Stabilisator: Karrageen), Kartoffelstärke, Limettensaft
1,8%, Weizenstärke (Gluten), Geliermittel: Pektine (Stabilisatoren: Diphosphat, Calciumphosphat).

Tartes Tatin Apfel-Quitte (Sandgebäck aus reiner Butter, Apfel-Quitte-Belag, Mascarponecrème, Zimt): Mürbeteig 34,2% (Weizenmehl (Gluten), Butter (Milch), Zucker, Eigelb, Salz, Backtriebmittel: Diphosphat - Natriumcarbonat, Weizenstärke (Gluten)),
karamellisierte Äpfel 26,1% (Äpfel, Karamell, (Zucker, Glucosesirup, Wasser)), Quittenmus 13%, (Quitten, Wasser, Säuerungsmittel: Zitronensäure, Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure), Wasser, Zucker, Mascarpone 5,3% (Sahne, Säuerungsmittel: Zitronensäure),
Geliermittel: Pektine (Stabilisatoren: Diphosphat, Calciumphosphat), Karamell 1% (Zucker, Wasser, Weizenglucose), Zimt 0,6%, Sahne (Sahne, Stabilisator: Karrageen), Puderzucker, Zitronensaft (Wasser, Zitronensaftkonzentrat), Kartoffelstärke.

Saint-Honoré (Sandgebäck mit reiner Butter gebacken, leichte Crème mit Bourbonvanilleextrakt, Brandteig, Karamellglasur): Mürbeteig 38,1% (Weizenmehl (Gluten), Butter (Milch), Zucker, Eigelb, Salz, Backtriebmittel: Diphosphat - Natriumcarbonat,
Weizenstärke (Gluten)), teilentrahmte Milch, Sahne 7,3% (Sahne, Stabilisator : Karrageen), Eier, Eigelb, Butter (Milch), Zucker, weiße schokolade (Zucker, Kakaobutter, Vollmichpulver, Emulgator: Sojalezithin, natürliches Vanillearoma), Wasser, Weizenmehl
(Gluten), Maisstärke, Karamell 0,8% (Zucker, Weizenglucose, Wasser), Glucosesirup, Gelierzubereitung (Fischgelatine, Kartoffelmaltrodextrin), Salz, Bourbonvanilleextrakt 0,1%, gemahlene extrahierte Vanilleschoten.


