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Produkt - Spezifikation

Ernst Schnetkamp GmbH & Co. KG Kartoffelkife Version: 8
Vinner Weg 3, 49624 Loningen vom: 09.08.2013
Art.-Nr.: 6210
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Hergestellt aus Kartoffeln, fein gewlirzt, ausgeformt und freiflieBend tiefgefroren.

Aufiere Beschaffenheit
Durchmesser: 50 mm 5 mm

Stiickgewicht 759+3¢g
Zubereitung

Kochtopf: in kochendes, leichl gesaizenes Wasser geben, kurz aufkochen,
ca. 25 min bei schwacher Hitze ziehen lassen (ohne Deckel, nicht kochen)

Sensorik

Form: kugelform

Farbe: gelblich

Physikalisch-Chemische Grenzwerte Priifmethode:

Trockensubstanz 300%+20% 4h/103°C

Salz: 15%£02% Mohr

Mikrobiologische Richtwerte Prifmethode: Ndhrboden ! Zeit/ Temperatur

Koloniezahl: 1.000.000 kbE / g PCA/72h/30°C

Enterobacteriaceen: 10.000 kbE f g VRBD/24h/37°C

E. coli: 100kbE /g TBA/24h/44°C

pathogene Staphylokokken: 100 kbE /g BPA/48h/37°C

Ndhrwert pro 100 g

Brennwert: 458 kJ (108 kcal) davon Zucker: <059

Feft 01g Eiweif} 159
davon gesattigte Feltsduren <01g Salz 15¢g

Kohlenhydrate 24 g

Der Nahrwert kann in Abhéngigkeit von der naturgegebenen Beschaffenheit der Rohstoffe schwanken.

Zutatenliste
Karloffeln, Kartoffelstarke, jodiertes Speisesalz, Zucker, Gewiirze, Verdickungsmittel Guarkernmehl, Sonnenblumengl

Hinweise flir Allergiker
A

Gentechnlk
Unseres Wissen ist das Produkt weder selbst gentechnisch verandert noch enthilt es gentechnisch veranderte
Bestandieile.

Haltharkeit / Lagerbedingungen
24 Monate ab Produktionstag haltbar bei mindestens - 18°C
Es Ist die Verordnung uber tiefgekiihite Lebensmittel (TLMV) in der jeweils gliitigen Fassung anzuwenden,
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