
               
 

BIRKWEILER AM DACHSBERG 

RIESLING  

VDP.ERSTE LAGE    
 

VDP.ERSTE LAGE 

Die VDP.ERSTE LAGE kennzeichnet erstklassige Lagen mit eigenständigem 

Charakter, in denen optimale Wachstumsbedingungen herrschen und 

nachweislich über lange Zeit Weine mit nachhaltig hoher Qualität erzeugt 

werden. Sie sind mit regional festgelegten Rebsorten bepflanzt. 

  

WEIN/CHARAKTER  

 Helles zitronengelb, straff, etwas kräutrig,pflanzlicher und sehr mineralischer 

Duft, Aromen von  Zitrusfrüchten und etwas Steinobst. Reife, herb-saftige Frucht, 

deutlich nussig-hefige Würze, feine Säure, gut strukturierte Textur am Gaumen, 

gute Tiefe, festes mineralisches Fundament, zart rauchig, sehr guter Abgang.  

   

BODEN/TERROIR     

Buntsandstein  hat sich unter heißem Klima in wüstenartigen Gebieten 

abgelagert. Ständige Meereseinbrüche und Wechsel zwischen Flachmeer und 

Flachland sind kennzeichnend. Seine gelbe bis tiefrote Farbe verdankt der 

Buntsandstein wechselnden Gehalten an Eisenoxyd 

 

LAGE/WEINBERG  

Buntsandstein hat sich unter heißem Klima in wüstenartigen Gebieten 

abgelagert. Ständige Meereseinbrüche und Wechsel zwischen Flachmeer und 

Flachland sind kennzeichnend. Seine gelbe bis tiefrote Farbe verdankt der 

Buntsandstein wechselnden Gehalten an Eisenoxyd. Der Weinberg 

„Dachsberg“ ist 40 Jahre alt. 

 

AUSBAU 

Entrappten des Lesegutes / langsame, schonende, temperaturgesteuerte Gärung 

/ lange Entwicklung im Stahltank / Abfüllung im darauffolgenden Frühjahr. 

  

LESE Selektive Handlese, nur reife, gesunde Trauben, bestes Lesegut 

  

  LAGERFÄHIGKEIT 8-10 Jahre 

  

TEMPERATUR  8-10 °C 

 

  ESSENSEMPFEHLUNG 

Erlesene, leicht angebratene Fischgerichte / Risotto / gratinierte Meeresfrüchte  


