DESSERTS

FOODSERVICE

Produktkode: 006244 ¢ 16 Stiick (1,920 kg) — @ 10 cm

TARTE TATIN MIT APFELN

Tarte tatin mit Apfeln - Tiefgefroren
ZUSAMMENSETZUNG

Zutaten

Apfel 61%, Zucker, Weizenmehl (Gluten), Wasser, Butter (Milch), Vollei*, Salz, Backpulver (Backtriebmittel:
Natriumcarbonate - Natriumcitrate, Weizenstirke (Gluten)).
*Eier von Hiihnern aus Freilandhaltung*Eier von Hithnern aus Freilandhaltung.

N = F Allergenen Allergene Zutaten, die gekennzeichnet werden miissen, erscheinen in der Zutatenliste in fettgedruckten Buchstaben.
u t Fi t | O n a Ct S Kann Spuren von Soja, Sesam, Schalenfriichten enthalten.

Serviervorschlag 16 servings per container ) X - X ) ) . )
Serving size 1 item (120g) GVO - Nein Wasserstoffhaltige Fette « Nein Schweinegelatine - Nein Ionisierung + Nein
= - ]

Amount Per Serving
Calories 260 y )
|  DURCHSNITTLICHE ERNAHRUNGSWERTE (fur 1009)
Total Fat 59 6%
Saturated Fat 3.4g 17%| Brennwert (kcal): 215 keal
Trans Fat Og Brennwert (kJ): 906 kJ
Cholsstarol 10mg 3%| EiweiB : 2,29 Fett: 4,59 Kohlenhydrate: 409
Sodium 110mg 5% davon gesiittigte Fettsiuren: 2,89 davon Zucker: 28¢g
Total Carbohydrate 48g 17%
Dietary Fiber 3g 11%| Ballaststoffe: 2,79 Natrium : 92 mg Salz : 0,239
Total Sugars 34g
Includes 20g Added Sugars 40%
Protein 3g 6%
- "
Vitamin D 0.05meg 0% WEITERE INFORMATIONEN
Calcium 18mg 2%
Iron 0.3mg 2% EAN1 00478502361 DUN1 -
Potassium 102mg 2%, 3 37004785023 4
+The % Daily Value (DV) tells you how much a nutrient in a Haltbarkeitsdatum 547 Verkaufsdatum 180
serving of food contributes to a daily diet. 2,000 calories a
day is used for general nutrition advice. . Nach dem Auftauen maximal 48 Stunden bei 0 bis +4° C aufbewahren. Bei -18° C aufbewahren. Aufgetautes Produkt nicht
Konservierung wieder einfrieren.
TURNAROUND
In der Mikrowelle: Erwéarmen Sie Thr tiefgefrorenes Tortchen in der Form 1 VERPACKUNG
min bis 1 min 30 min und stiirzen Sie es dann vorsichtig aus der Form,
. . . . . . Verkaufseinheit* Palletisi 80x120)** Palletisi 100x120)**
indem Sie es auf einen Teller stiirzen. Im Ofen: Heizen Sie Ihren Ofen auf erauseinher etisierung (80x120) etisierung (100x120)
180 ° C vor. La§sen Sie dfls Tortche;n in der Fo‘I_'m und schieben Sl(f! es in Grosse in mm (HxBxT) 256 x 256 X 136 156 Ve{',kanlx(fse;nl}ﬁll: ( 13 Palletisierung | 156 Ve;kalll(fsefml'lﬁi: ( 13 Palletisierung
den Ofen auf mittlerer Hohe. 10 Minuten aufwirmen lassen. 10 Minuten pro 12 Verkaufseinheit) pro 12 Verkaufseinheit)
ruhen lassen. Vor dem Servieren das Tortchen auf einen Teller stiirzen und Bruttogewicht (kg) 2,120 kg Bruttogewicht (kg) 330,72 kg Bruttogewicht (kg) 330,72 kg
aus der Form nehmen. -
Nettogewicht (kg) 1,920 kg Gesamthohe (m) 1,77 m Gesamthohe () 1,77m
Version n°1c - Erstellt am 04/02/2022 - Veroffentlicht am 29/03/2022 * Abmessungen - ** Ohne Palette (+0,15 m +30kg)
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